
Dal 1926, una dolce passione italiana.
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Le origini, i protagonisti
New York 1903 - Roma 1926

Esiste un dipinto del 1807 in cui una nobile 
dama degusta un cono gelato al Caffè 
Frascati di Parigi. Sembra, infatti, che 
Caterina de’ Medici avesse già esportato 
in Francia, nel secolo precedente, il biscotto 
ideato in Italia per contenere il gelato.
Già allora era evidente che un gelato 
artigianale gustato insieme a un croccante 
biscotto diventava davvero irresistibile. Solo 
all’inizio del Novecento si cominciò però a 
parlare di brevetti e laboratori dedicati alla 
produzione.
L’origine moderna del cono gelato viene 
attribuita a Italo Marchioni, un italiano 
residente a New York, che ne ottenne il 
brevetto nel 1903.
Tuttavia, altri due inventori ne rivendicarono 
la paternità: Antonio Valvona, che nel 1902 
presentò un progetto per la fabbricazione 
di contenitori per gelato; Ernst Hamwi, un 
pasticcere siriano che durante la Fiera di St. 
Louis del 1904, di fronte all’enorme richiesta 
di gelati, usò dei wafer arrotolati per servire i 
suoi clienti.
È certo, comunque, che già nel 1924, negli 
Stati Uniti, si vendevano oltre 245 milioni di 
coni all’anno.

La diffusione del gelato nel mondo

Erano gli anni delle grandi migrazioni 
italiane, quando milioni di connazionali 
cercarono fortuna all’estero.
Il primo periodo migratorio iniziò dopo 
l’Unità d’Italia (1861) e terminò con l’avvento 
del fascismo, negli anni Venti del XX secolo.
Il secondo periodo, noto come “migrazione 
europea”, si aprì dopo la Seconda guerra 
mondiale e proseguì fino agli anni Settanta.
Si stima che circa 18 milioni di italiani 
abbiano lasciato il Paese senza più farvi 
ritorno.
Durante il primo periodo partirono 
soprattutto gli abitanti del Nord-Est (Veneto, 
Friuli Venezia Giulia e Piemonte), mentre nel 
secondo periodo furono soprattutto i 
meridionali a emigrare, diretti 
principalmente verso le Americhe.
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L’arrivo del cono in Italia e la nascita 
di Coni Norge

Negli anni Venti, l’idea del cono arrivò 

finalmente anche in Italia: il gelato, 
servito in cialda, diventò un piacere da 

gustare passeggiando per strada o nei 

parchi — semplice, pratico e delizioso. 

Erano gli anni della modernità, delle 

nuove mode e dei movimenti artistico-

culturali come il Futurismo.

In questo contesto, Serafino Ruscio, 

insieme al genero Sante Galli e allo zio Laia 
Cosimo, decise di intraprendere una nuova 

attività a Roma, dedicata alla produzione di 

coni per gelato. Nel 1924 fondarono la 

Sa.Bo.Ca., che produceva coni con 

macchine a carbon coke in Via Capodafrica, 

all’ombra del Colosseo.

L’anno successivo, nel 1925, nacque la Coni 
Sport, trasferita poi in Via Vittorio Amedeo II 

per disporre di spazi più ampi. Il nuovo 

stabilimento, moderno per l’epoca, era 

dotato di macchine manuali a gas ed 

elettriche, che sostituivano quelle a 

carbone.

Un cono con gelato costava allora 

5 centesimi di lira.

La guerra e la rinascita

Durante la Seconda guerra mondiale, la 

Coni Sport fu costretta a rallentare la 

produzione: la farina di grano era difficile da 
reperire.

Sante Galli ebbe allora l’intuizione di 

utilizzare farina di veccia, una leguminosa 

che, una volta cotta, offriva un’ottima 

consistenza per i coni.

Un giorno, recandosi alla stazione merci per 

ritirare un carico, vide le donne del quartiere 

San Lorenzo portare via sulla testa sacchi di 

farina gialla rubata da un vagone ferroviario, 

per poter fare il pane. Non protestò: 

sapeva bene che in quegli anni Roma 

soffriva la fame, e quella farina 

rappresentava una ricchezza preziosa.

Con la fine della guerra arrivò la rinascita.
Fu proprio in quegli anni che Carlo Galli 
decise di acquisire il marchio “Norge” dalle 

sorelle Bernardi, affiancandolo alla 
Coni Sport.

Da quel momento la famiglia Galli si legò 

indissolubilmente al simbolo NORGE.

Quel nome evocava una delle imprese più 

affascinanti dell’epoca: la spedizione di 

Umberto Nobile, che nel 1926 sorvolò il Polo 
Nord con il suo dirigibile Norge.
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Il gelato diventa per tutti
Norge si ingrandisce e si trasforma in azienda.

La Norge divenne il più importante opificio 
di Roma per la produzione di coni. Sante, 

insieme al figlio Carlo, decise di trasferire la 
fabbrica in Via Capua, per ampliare gli 

impianti e introdurre le nuove macchine 
automatiche Steinhoff. In quella sede si 

trovano ancora oggi gli uffici commerciali 
dell’Azienda.

Fu un vero e proprio boom: per le strade di 

Roma comparivano le prime automobili Fiat 

e, la domenica, le famiglie passeggiavano 

per il centro gustando un buon “Norge”. Il 

cono gelato, infatti, si chiamava proprio così. 

Lo ricorda anche Giulio Andreotti nel suo 

libro Visti da vicino:

“...nessuno si scandalizzi se aggiungo che 

per me la parola ‘Norge’, più che il 

dirigibile della gloriosa impresa, rievocava 

sia i saporiti coni gelati dei giorni di festa, che 

un maglioncino di lana grezza 

donatomi da una zia. Tutto era diventato 

Norge in quegli anni.”

Proprio in quel periodo nacque anche il 

sodalizio — ancora oggi forte — con la 

storica azienda romana di gelato artigianale 

Fassi. Capita va così che, la domenica, Carlo 

prendesse la sua Balilla a tre marce, 

tagliata sul retro e trasformata in un piccolo 

furgone, per consegnare i coni al Palazzo del 

Freddo, nel quartiere Esquilino. 

Curiosamente, anche la Fassi ha mantenuto 

saldo il suo legame con la città: la sua sede si 

trova tuttora nello stesso storico edificio.
I coni andavano a ruba: un gelato costava 

100 lire ed era il piccolo premio domenicale 

che tutti volevano gustare. E quando il 

furgone non era disponibile, o per le 

consegne più piccole, Carlo saliva in sella alla 

sua bicicletta — perché il cono doveva 

arrivare in tempo, a ogni costo.
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100 anni di Coni Norge
Tre generazioni per una storia tutta italiana.

Dagli anni Settanta, Coni Norge concentra i 

propri sforzi sulla diversificazione della 
produzione, introducendo sul mercato 

novità originali nate dalle intuizioni di Carlo 
Galli. Nascono così creazioni divenute 

iconiche come l’originale Jo-Jo – brevettato 

– composto da due dischi di cialda che 

racchiudono il gelato artigianale, il Cono 
Bacio, l’Happy, i coni al cacao con granelle 

colorate e le cialde a forma di cuore o di 

sigaretta per decorare i gelati. Tra tutte 

spicca il Cono Wafer, brevetto esclusivo 

della Norge.

Accanto a Carlo, la moglie Antoinette, 

olandese, creativa e determinata, lo affianca 
nel grande progetto di costruire un 

moderno stabilimento dedicato alla 

produzione di coni per gelato ad Anagni.
Alla fine degli anni ’80 nasce così Ital Norge, 

un impianto all’avanguardia costruito su 

un’area di 25.000 mq: una realtà industriale 

capace di rifornire non solo Roma, ma 

l’intera Italia e numerosi Paesi esteri — tra 

cui Spagna, Francia, Germania, Croazia, 

Lituania, Corea e Stati Uniti — con coni, 

cialde e semilavorati per gelateria e 

pasticceria.

Nel frattempo cresce anche il progetto 

familiare: nascono i quattro figli —  Rebecca, 
Federica, Dimitri e Jurka — che fin da 
giovanissimi entrano a far parte dell’azienda, 

affiancando il padre e contribuendo a 
consolidare il marchio Norge sul mercato 

nazionale e internazionale. Ricoprendo ruoli 

di vertice, con funzioni di direzione 

strategica, analisi e coordinamento.

Nel 2000, la famiglia Galli decide di ampliare 

ulteriormente la capacità produttiva per 

rispondere alla crescente domanda. 

Lo stabilimento di Anagni viene così 

raddoppiato, raggiungendo una superficie 

di 9.000 mq, con 32 linee di produzione 

capaci di realizzare circa 5.000 pezzi l’ora 
cadauna e 2 linee specializzate per 

l’imballaggio.I macchinari, di ultima 

generazione, provengono da Italia, Austria, 

Germania e Francia — alcuni dei quali veri e 

propri prototipi — e garantiscono altissimi 

standard tecnologici e igienico-sanitari, con 

un occhio attento alla sostenibilità 

ambientale. L’impegno dell’azienda è 

testimoniato dalle certificazioni UNI EN ISO 
9001:2015 e UNI EN ISO 14001:2015.

Nella storica sede di Via Capua, invece, si 

gestiscono le attività commerciali legate alla 

vendita di coni, cialde e cannoli, insieme alla 

distribuzione di una vasta gamma di 

semilavorati per gelateria e pasticceria e 

articoli accessori: bicchierini in carta, 

vaschette, contenitori in polistirolo, 

palettine, cannucce, spatole, porzionatori e 

decorazioni sempre nuove e di qualità.

Norge è un’azienda che ha sempre saputo 

guardare al futuro, innovando con coraggio 

ma senza mai dimenticare il valore della 

tradizione. In un’epoca in cui tutto corre 

veloce, è straordinario pensare che una 

grande impresa familiare continui, da oltre 

cento anni, a rappresentare in Italia il 

simbolo del cono gelato.

Come scriveva forse Trilussa o qualche 

anonimo cantore romano:

“Quant’è bono, quant’è bono 

er gelato co’ er cono,

se nessuno te lo porge, 

grida forte: Voglio un Norge!”
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GRUPPO NORGE (IT)

Il Gruppo Norge si articola in due società: Coni Norge e Ital Norge.

Le due aziende operano coniugando perfettamente tradizione e innovazione.
La tradizione e l’esperienza sono testimoniate da oltre un secolo di attività e di successi per 

Coni Norge, le cui origini risalgono al 1926. In tutti questi anni, la gestione è sempre rimasta 

nelle mani della famiglia Galli, oggi giunta alla terza generazione, che continua a guidare 

l’azienda con passione e competenza.

Ital Norge, invece, ha puntato tutto sull’innovazione, sia a livello economico-finanziario, sia 
sul piano tecnico-industriale. L’azienda cura con attenzione la quantità e la varietà dei 
prodotti, con l’obiettivo costante di coniugare igiene e funzionalità nella produzione 

automatizzata, garantendo sempre qualità e freschezza artigianale.
Queste caratteristiche hanno reso il Gruppo Norge la più importante realtà industriale 
italiana nel settore dei coni e delle cialde, rappresentando un punto di riferimento sicuro per 

il mondo della gelateria e della pasticceria.

La distribuzione per Roma e il Lazio è gestita da Coni Norge, mentre Ital Norge cura la 

distribuzione nel resto d’Italia e all’estero, oltre alla produzione.

Ital Norge

Ital Norge vanta la produzione di oltre 100 prodotti in cialda, tra cui 40 tipi di coni (alcuni 

dei quali brevettati), 26 varietà di cialde e 50 tipi di cannoli.
Lo stabilimento, di 9.000 mq su un’area complessiva di 25.000 mq, si trova ad Anagni e 

produce anche confezioni famiglia per il trasporto del gelato a casa, snack e un’ampia 

selezione di cialde per la pasticceria, in grado di soddisfare le esigenze più sofisticate.
L’impianto produttivo è dotato di macchine italiane, austriache, tedesche e francesi, 
alcune delle quali — veri prototipi — sono state progettate appositamente per il mercato 

italiano. Questi macchinari coniugano tecnologia avanzata e massima sicurezza 

igienico-sanitaria.

Il sistema produttivo controlla 32 linee di produzione, ciascuna in grado di fornire circa 

5.000 pezzi l’ora, oltre a 2 linee specializzate per l’imballaggio.
Grazie a queste caratteristiche, Ital Norge ha ottenuto importanti riconoscimenti 

europei, tra cui la certificazione UNI EN ISO 9001:2015, che premia l’impegno dell’azienda e 

del Gruppo nel garantire prodotti di alta qualità.

Con orgoglio, la Norge ha inoltre raggiunto l’obiettivo di ridurre al minimo l’impatto 

ambientale della propria attività, ottenendo la certificazione del sistema di gestione 
ambientale UNI EN ISO 14001:2015.

Coni Norge

Coni Norge si occupa della commercializzazione di coni, cialde e cannoli prodotti da Ital 

Norge, oltre che della distribuzione di un’ampia gamma di preparati per gelateria e 
pasticceria. Tra questi figurano i semilavorati (oltre 120 gusti di gelato), gelatine di frutta e 

frutta di marzapane.

L’azienda distribuisce inoltre una vasta gamma di articoli e accessori per il settore: 

bicchierini in carta per bibite e gelato, vaschette, contenitori in polistirolo, palettine, 

cannucce, spatole, porzionatori e decorazioni sempre nuove e di alta qualità.

La distribuzione, nell’area di Roma e del Lazio, è garantita da una rete capillare e 

organizzata, supportata da un sistema di fatturazione computerizzata in tempo reale.
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NORGE GROUP (EN)

The Norge Group is composed of two companies: Coni Norge and Ital Norge.
Both companies perfectly combine tradition and innovation.
Tradition and expertise are embodied by more than a century of activity and success for 

Coni Norge, whose origins date back to 1926. Throughout the years, the company has always 

been managed by the Galli family, now in its third generation, who continue to lead the 

business with passion and dedication.

Ital Norge, on the other hand, has focused strongly on innovation — both in its financial 
structure and in its technical and industrial approach.

The company pays close attention to the quantity and variety of its products, with the 

constant goal of combining hygiene and functionality in automated production, while 

maintaining artisanal quality and freshness.

These features have made the Norge Group the leading Italian industrial company in the 

field of cones and wafers, a trusted reference point for the ice cream and pastry industries.
Coni Norge manages distribution across Rome and the Lazio region, while Ital Norge 

oversees production and distribution throughout the rest of Italy and abroad.

Ital Norge

Ital Norge produces more than 100 different wafer-based products, including 40 types of 
cones (some patented), 26 varieties of wafers, and 50 types of cannoli.
Its 9,000 m² production facility, located in Anagni and built on a total area of 25,000 m², also 

manufactures family-size packs for home use, snack products, and a wide selection of wafer 

items for pastry making, designed to meet the most demanding needs.

The plant is equipped with machinery from Italy, Austria, Germany, and France, some of 

which — true prototypes — were specifically designed for the Italian market. These 
systems combine cutting-edge technology with the highest hygienic and safety standards.

The production system controls 32 production lines, each delivering approximately 5,000 
pieces per hour, along with two specialized packaging lines.

Thanks to these characteristics, Ital Norge has received major European recognitions, 

including the UNI EN ISO 9001:2015 certification, which acknowledges the company’s 
commitment to consistent quality and represents an important milestone for both the 

company and the Group.

With pride, Norge has also achieved the goal of minimizing its environmental impact, 

earning the UNI EN ISO 14001:2015 environmental management certification.

Coni Norge

Coni Norge is responsible for the commercialization of cones, wafers, and cannoli 

produced by Ital Norge, as well as for the distribution of a wide range of ingredients and 

semi-finished products for the ice cream and pastry industries.
Among its products are semi-finished mixes (over 120 ice cream flavors), fruit gels, and 
marzipan fruits.

Coni Norge also distributes a wide assortment of accessories and packaging materials 

— including paper cups for beverages and ice cream, tubs, polystyrene containers, spoons, 

straws, spatulas, portioners, and a variety of decorative items, all selected for quality and 

innovation.

Distribution throughout Rome and the Lazio region is supported by a capillary and 

efficient network, equipped with a real-time computerized invoicing system.
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I NOSTRI PRODOTTI

CONI STAMPATI

Da pag. 18

Una scelta di formati 

completa, per soddisfare 

qualsiasi esigenza. I Frillo 

rappresentano la tradizione 

italiana, con una fragranza 

leggera che valorizza ogni 

tipo di gelato. Le Coppe e i 

Tronchi offrono una grande 

varietà di forme e 

dimensioni, tutti dotati di 

ghiera interna per una 

presentazione 

impeccabile, con una 

delicata nota di vaniglia.

Il Cornetto è un cono 

stampato di alta qualità, 

equilibrato nella dolcezza 

e disponibile anche con 

salvacono in carta, per un 

servizio pratico e curato in 

ogni dettaglio.

CONI ARROTOLATI

Da pag. 25

I Gemelli sono le nostre 

cialde arrotolate, simbolo 

di qualità ed eccellenza. La 

loro struttura è robusta ma 

leggera, semplice e naturale, 

frutto di una lunga 

esperienza e dell’utilizzo di 

materie prime selezionate e 

controllate con cura.

Le cialde Happy, disponibili 

nelle versioni alla vaniglia, 

al cacao o miste, offrono la 

stessa croccantezza e sono 

proposte in tre diverse 

dimensioni.

Completano la gamma 

le Top Quality, con bordo 

frastagliato, disponibili in più 

formati e pensate per essere 

ampie e capienti.

CIALDE SPECIALI

Da pag. 29

Il New Wafer, con la sua 

cialda al cacao fragrante

racchiude al suo interno un 

delizioso cuore di vaniglia 

o di cioccolato,  disponibile 

anche nella variante con 

cialda alla vaniglia. I Star e 

Super Star sono i nostri coni 

stampati a coppa guarniti 

con cioccolato e granella di 

zucchero o cacao, perfetti 

per chi cerca gusto e 

raffinatezza. Il Bacio e 

l’Happy disponibili in cinque 

varianti di granella diverse.

Completano la linea i Mini 
Conetti, le Coppe del Re e 

l’inconfondibile JoJo’ cacao 

e vaniglia, dove il doppio 

gusto diventa pura armonia.
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CIALDE PER 

GUARNIZIONE

Da pag. 38

Un assortimento completo 

di dolcezze, pensato per 

liberare la vostra creatività 

nella decorazione di coppe e 

fantasie di gelato.

La Disquette, la nostra 

iconica cialdina tonda, 

disponibile anche nella sua 

forma personalizzata con il 

logo della tua gelateria.

Completano la gamma le 

Sigarette al cacao e vaniglia, 

i Beautiful zuccherosi, i 

nostri mini coni arrotolati 

alla vaniglia o al cacao, i

Cuori e i Ventagli.
I prodotti sono disponibili 

anche nella raffinata scatola 
in latta da collezione, un 

piccolo pezzo di tradizione.

CIALDE GLASSATE 

E GUARNITE

Da pag. 44

Un’altra ampia gamma di 

cialde, questa volta glassate 

e guarnite. I Mini Cornetti, 
disponibili con glassa al 

cioccolato o al limone, oltre 

che nelle varianti con sei 

diverse granelle: bianca, al 

caffè, al cacao, all’amaretto, 

al pistacchio o al riso, un 

classico intramontabile in 

versioni sempre nuove e 

golose. Il nostro JoJo, nella 

versione Ciok-Jo, è 

proposto glassato al 

cioccolato e arricchito con 

granella, per un’esperienza 

ancora più intensa. 

Completano la linea i 

Cannoli con glassa interna o 

ricoperti di granella.

CONFEZIONI 

FAMIGLIA

Da pag. 62

Una linea dedicata a chi 

desidera gustare le nostre 

specialità anche a casa. 

Sigarette, Ventagli e Cuori, 
perfetti da accompagnare a 

ogni dessert; New Wafer e 

Disquette, ideali per 

completare con 

dolcezza una pausa gelato; 

Mini Gigantino e Piatto del 
Re Mini, pensati per chi 

cerca il piacere della 

tradizione in formato 

famiglia. Croccanti, fragranti 

e ricche di gusto: le cialde 

Norge portano a casa 

l’autentica esperienza

artigianale.



18

COPPA IMPERIALE

Cod. 11070 - Pz. 75
Ø 70 mm
Lungh. 165 mm

TRONCO

Cod. 11001 - Pz. 144
Ø 60 mm
Lungh. 125 mm

TRONCHETTO

Cod. 11006 - Pz. 180
Ø 53 mm
Lungh. 107 mm

CONI 
STAMPATI

Su ordinazione
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BABY

Cod. 11004 - Pz. 504
Ø 43 mm
Lungh. 108 mm

COPPA SPORT

Cod. 11014 - Pz. 301
Ø 49 mm
Lungh. 123 mm

GIGANTINO

Cod. 11022 - Pz. 200
Ø 55 mm
Lungh. 140 mm

MINI GIGANTINO

Cod. 11024 - Pz. 252
Ø 50 mm
Lungh. 135 mm

MINI GIGANTINO “IN”

Cod. 11025 - Pz. 227
Ø 50 mm
Lungh. 170 mm

COPPA GIGANTE

Cod. 11016 - Pz. 128
Ø 66 mm
Lungh. 160 mm

La fantasia del salvacono potrebbe variare
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LINEA ESCLUSIVA

CONO SIGH

Nasce una collaborazione unica tra tradizione artigianale e creatività contemporanea.

Il cono esclusivo Sigh, firmato dal giovane artista e content creator conosciuto sui 
social per il suo stile inconfondibile, unisce la qualità dei coni Norge a un design originale 

e d’impatto. Una linea esclusiva composta da due coni stampati, disegnati personalmente 

dall’artista, che trasformano il momento del gelato in un’esperienza unica e riconoscibile.

CONO SIGH

Cod. 11039  - Pz. 290
Ø 44 mm
Lungh. 133 mm
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CORNETTO 1

Cod. 11017 - Pz. 302
Ø 45 mm
Lungh. 125 mm

CORNETTO 2

Cod. 11018 - Pz. 250
Ø 47 mm
Lungh. 135 mm

CORNETTO 2 “IN”

Cod. 11020 - Pz. 225
Ø 47 mm
Lungh. 160 mm

CORNETTO 3

PINOCCHIO

Cod. 11019 - Pz. 201
Ø 50 mm
Lungh. 170 mm

CORNETTO 3

“IN” PINOCCHIO

Cod. 11007 - Pz. 175
Ø 50 mm
Lungh. 185 mm

CONI STAMPATI

CORNETTO

l Cornetto sono realizzati

con cura artigianale e 

ingredienti selezionati, 

garantendo una consistenza 

fragrante e un gusto 

delicato. Disponibile in tre 
diverse tipologie, che 

variano per diametro e 

lunghezza, il Cornetto si 

adatta con precisione alle 

diverse esigenze di servizio e 

presentazione del prodotto. 

Ogni variante mantiene la 

stessa attenzione alla 

qualità e alla resa estetica, 

assicurando un risultato 

sempre impeccabile. 

Particolarmente apprezzata 

è la versione “IN”, abbinata 

al salvacono, una soluzione 

pratica e igienica che 

consente di servire il gelato 

in modo elegante e 

funzionale.

La fantasia del salvacono potrebbe variare
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CONI STAMPATI

FRILLO

Il Frillo è il cono stampato 

che racchiude tutta la 

tradizione e l’esperienza 

della qualità Norge.

Caratterizzato da una 

struttura leggera, fragrante 

e dal gusto equilibrato, è 

disponibile in tre differenti 
tipologie, che variano per 

lunghezza e diametro, così 

da adattarsi perfettamente 

a ogni esigenza di servizio e 

presentazione.

Versatile, affidabile e 
sempre costante nella 

qualità, il Frillo 

rappresenta una scelta 

ideale per chi desidera coni 

che uniscono praticità, 

estetica e un gusto 

autenticamente italiano.

FRILLO 1

Cod. 11308 - Pz. 330
Ø 48 mm
Lungh. 145 mm

FRILLO 2

Cod. 11045 - Pz. 199
Ø 55 mm
Lungh. 150 mm

FRILLO 3

Cod. 11309 - Pz. 192
Ø 59 mm
Lungh. 156 mm
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CONI

SENZA GLUTINE

SENZA GLUTINE 

Imbustati singolarmente

Cod. 55304 - Pz. 40

SENZA GLUTINE 

Imbustati singolarmente

Cod. 55303 - Pz. 216

SENZA GLUTINE

Ø 42 mm 
Lungh. 160 mm
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TOP QUALITY GRANDE

Cod. 11104 - Pz. 198
Ø 90 mm
Lungh. 170 mm

TOP QUALITY MEDIO

Cod. 11105 - Pz. 225
Ø 80 mm
Lungh. 150 mm

TOP QUALITY MINI

Cod. 11106 - Pz. 234
Ø 70 mm
Lungh. 130 mm

CONI 
ARROTOLATI

Anche per il gelato di Yogurt

TOP QUALITY
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CONI ARROTOLATI

I GEMELLI

GEMELLO 1 PICCOLO

Cod. 11068 - Pz. 180
Ø 44 mm
Lungh. 135 mm

GEMELLO 2 GRANDE

Cod. 11065 - Pz. 132
Ø 48 mm
Lungh. 148 mm

GEMELLO 2 “IN” 

GRANDE

Cod. 11064 - Pz. 133
Ø 48 mm
Lungh. 148 mm

GEMELLO 1 “IN” 

PICCOLO

Cod. 11069 - Pz. 181
Ø 44 mm
Lungh. 135 mm

La fantasia del salvacono potrebbe variare
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CONI ARROTOLATI

HAPPY 
Happy è il cono arrotolato che 
unisce gusto, leggerezza e 
versatilità in un’unica linea di 
prodotti.
Disponibile nelle versioni 
cacao, cacao e vaniglia e 
vaniglia, quest’ultima 
proposta in tre diverse 
dimensioni, si distingue per la 
sua fragranza e per l’equilibrio 
di sapori che valorizzano ogni 
tipo di gelato.
Tutti i formati sono forniti con 
il proprio salvacono, 
disponibile anche nella 
versione personalizzata con il 
logo o il nome della gelateria, 
per un servizio curato, pratico 
e riconoscibile.

HAPPY CACAO*
GRANDE

Cod. 11011 - Pz. 108
Ø 50 mm
Lungh. 185 mm

HAPPY 
CACAO/VANIGLIA*
GRANDE

Cod. 11010 - Pz. 108
Ø 50 mm
Lungh. 185 mm

HAPPY “IN”
CACAO/VANIGLIA*
GRANDE

Cod. 11026 - Pz. 96
Ø 50 mm
Lungh. 195 mm

La fantasia del salvacono potrebbe variare

*Al gusto cacao - vaniglia
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HAPPY VANIGLIA*

PICCOLO

Cod. 11072 - Pz. 165
Ø 39 mm
Lungh. 145 mm

HAPPY VANIGLIA*

CON SALVACONO

MEDIO

Cod. 11095 - Pz. 121
Ø 43 mm
Lungh. 160 mm

HAPPY VANIGLIA*

CON SALVACONO

PICCOLO

Cod. 11159 - Pz. 150
Ø 39 mm
Lungh. 145 mm

HAPPY VANIGLIA*

CON SALVACONO

GRANDE

Cod. 11027 - Pz. 96
Ø 50 mm
Lungh. 185 mm

HAPPY VANIGLIA*

GRANDE

Cod. 11012 - Pz. 108
Ø 50 mm
Lungh. 185 mm

HAPPY VANIGLIA*

MEDIO

Cod. 11079 - Pz. 135
Ø 43 mm
Lungh. 160 mm

La fantasia del salvacono potrebbe variare

*Al gusto vaniglia
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CIALDE 
SPECIALI

CONI NORGE PRESENTA IL NEW WAFER:
CIOCCOLATO E CREMA VANIGLIA

Il New Wafer è da sempre un must della produzione 
Coni Norge: un cono esclusivo, proposto nelle versioni 
con cialda al cacao o alla vaniglia.
Nel primo caso l’impasto del biscotto viene arricchito 
con cacao, ingrediente noto per le sue proprietà 
benefiche sull’umore, il suo potere antiossidante e, 
soprattutto, per il suo gusto goloso e appagante. Il 
risultato è un cono dal sapore irresistibile, dove il cacao 
contribuisce a rendere la cialda ancora più croccante, 
esaltando il gusto del gelato.

A completare questa creazione, la speciale farcitura 
interna: il New Wafer è infatti disponibile in due 
varianti, con ripieno alla vaniglia o al cioccolato. 
Un vero e proprio biscotto wafer composto da uno 
strato di biscotto, uno strato di crema golosa e un 
nuovo strato di biscotto, per un’esperienza di gusto 
completa e armoniosa.

Versatile e raffinato, si adatta perfettamente a tutte le 
varietà di gelato, valorizzandone consistenza e sapore.

È venduto in confezioni da 150 pezzi in un unico 
formato da 140 mm con diametro 47 mm, e 
disponibile in due varianti: sezionato al cioccolato o 
alla vaniglia.
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NEW WAFER

CIALDA CACAO*

INTERNO CACAO*

Cod. 14104 - Pz. 150
Ø 47 mm
Lungh. 140 mm

NEW WAFER

CIALDA CACAO*

INTERNO VANIGLIA*

Cod. 14105 - Pz. 150
Ø 47 mm
Lungh. 140 mm

NEW WAFER

CIALDA VANIGLIA*

INTERNO CACAO*

Cod. 14106 - Pz. 150
Ø 47 mm
Lungh. 140 mm

NEW WAFER

CIALDA VANIGLIA*

INTERNO VANIGLIA*

Cod. 14103 - Pz. 150
Ø 47 mm
Lungh. 140 mm

NEW WAFER

CIALDA CACAO

NEW WAFER

CIALDA VANIGLIA

*Al gusto vaniglia - cioccolato

MILLENNIUM WAFER IN

CIALDA VANIGLIA* 

INTERNO CACAO*

Cod. 14080 - Pz. 160
Ø 47 mm 
Lungh. 155 mm
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CONI ELABORATI

GLASSATI

Due coni glassati al cioccolato, impreziositi da granella per un servizio elegante.
Il Super Star, leggermente più grande, è decorato con granella di zucchero bianco, ideale 
per presentazioni raffinate. Lo Star, più compatto, è guarnito con granella di cacao, 
perfetto per un servizio pratico ma curato.
Croccanti, gustosi e scenografici: un tocco in più per valorizzare ogni gelato.

SUPER STAR

ZUCCHERO BIANCO
Cod. 14021 - Pz. 72
Ø 70 mm
Lungh. 160 mm

STAR

GRANELLA CACAO
Cod. 14020 - Pz. 160
Ø 58 mm
Lungh. 140 mm

Su ordinazione

*Al gusto cioccolato
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BACIO PISTACCHIO
GRANELLA DI PISTACCHIO

Cod. 24002 - Pz. 135
Ø 55 mm
Lungh. 170 mm

BACIO AMARETTO

GRANELLA DI AMARETTO

Cod. 24021 - Pz. 137
Ø 55 mm
Lungh. 170 mm

BACIO FANTASIA
GRANELLA FANTASIA

Cod. 24008 - Pz. 138
Ø 55 mm
Lungh. 170 mm

BACIO GRANELLATO

GRANELLA DI RISO

Cod. 24005 - Pz. 136
Ø 55 mm
Lungh. 170 mm

BACIO COCCO
GRANELLA DI COCCO

Cod. 24007 - Pz. 140
Ø 55 mm
Lungh. 170 mm

CONI STAMPATI
ELABORATI

BACIO
La Linea Bacio nasce per 
rendere il cono parte 
integrante dell’esperienza di 
degustazione.
Si tratta di coni 
stampati interamente 
glassati al cioccolato, dal 
sapore pieno e avvolgente, 
già al primo morso. 
A valorizzarli, una selezione 
di cinque diverse 
guarnizioni, ognuna con 
una propria personalità. 
Una linea pensata per chi 
vuole proporre un cono che 
non sia solo un supporto al 
gelato, ma un vero 
protagonista, capace di 
sorprendere, decorare e 
raccontare uno stile. 

*Al gusto cioccolato
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HAPPY FANTASIA

GRANELLA FANTASIA

Cod. 24018 - Pz. 87
Ø 55 mm
Lungh. 185 mm

HAPPY COCCO

GRANELLA COCCO

Cod. 24017 - Pz. 102
Ø 55 mm
Lungh. 185 mm

HAPPY GRANELLATO

GRANELLA DI RISO

Cod. 24015 - Pz. 72
Ø 55 mm
Lungh. 185 mm

HAPPY PISTACCHIO

GRANELLA DI PISTACCHIO

Cod. 24013 - Pz. 73
Ø 55 mm
Lungh. 185 mm

HAPPY CACAO

GRANELLA DI CACAO

Cod. 24016 - Pz. 90
Ø 55 mm
Lungh. 185 mm

HAPPY AMARETTO

GRANELLA DI AMARETTO

Cod. 24019 - Pz. 88
Ø 55 mm
Lungh. 185 mm

CONI ARROTOLATI GLASSATI: HAPPY

Su ordinazione

*Al gusto cioccolato



34

CIALDE SPECIALI:

MINI GELATINI

MINI CONETTO

Cod. 14015 - Pz. 700
Ø 25 mm
Lungh. 60 mm

MINI CONETTO ARROTOLATO

MINI CONETTO

GLASSATO INTERNAMENTE

AL CIOCCOLATO

Cod. 14110 - Pz. 336
Ø 25 mm
Lungh. 60 mm

Su ordinazione

60 mm
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PIATTO DEL RE COPPA DEL RE

GRANDE

Cod. 14081 - Pz. 96 - Ø 115 mm

MEDIO

Cod. 14082 - Pz. 120 - Ø 100 mm

MINI

Cod. 14089 - Pz. 288 - Ø 65 mm

GRANDE

Cod. 14083 - Pz. 96 - Ø 135 mm

MEDIO

Cod. 14084 - Pz. 120 - Ø 125 mm

MINI

Cod. 14090 - Pz. 180 - Ø 80 mm
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NOVITÀ:
PIATTO

DELLA REGINA

PIATTO DELLA REGINA

Cod. 14120 - Pz. 96 - Ø ± 120 mm

Un’eleganza nuova, pensata per arricchire la famiglia delle nostre coppe. 
La Coppa della Regina si distingue per la sua forma ovale, raffinata e armoniosa, che la 
rende ideale per presentazioni originali e creative. La sua struttura croccante e la 
consistenza leggera mantengono intatto il gusto autentico e la qualità che 
contraddistinguono la linea del Re. Perfetta per valorizzare gelati, dessert e creazioni 
artigianali, è una coppa che unisce stile, equilibrio e sapore, confermando l’eccellenza 
della tradizione Norge in una nuova forma regale.

Il piatto della Regina, elegante nella forma 
e regale nel gu�o.
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JOJÒ
CACAO & VANIGLIA

Quando il gu�o diventa doppio

JOJÒ VANIGLIA

Cod. 11005 - Pz. 320 - Ø 77 mm

JOJÒ CACAO

Cod. 11021 - Pz. 320 - Ø 77 mm

Su ordinazione

Su ordinazione
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CIALDE PER
GUARNIZIONE

MINI SIGARETTA 
CACAO-VANIGLIA*

Cod. 14049 / C - Pz. 350 
Ø 12 mm - Lungh. 60 mm

BISCOTTINA*

Cod. 14023 / C - Pz. 320
Cod. 14060 / L - Pz. 410
Lungh. 95 mm

SIGARETTA CORTA VANIGLIA*

Cod. 14063 / C - Pz. 241
Cod. 14046 / L - Pz. 306
Ø 12 mm - Lungh. 95 mm

SIGARETTA CORTA C/V*

Cod. 14064 / C - Pz. 241
Cod. 14047 / L - Pz. 306
Ø 12 mm - Lungh. 95 mm

C = Cartone / Box

L = Latta / Tin
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*Al gusto vaniglia - cacao

C = Cartone / Box

L = Latta / Tin

CANNOLO CIALDONE*

Cod. 24217 / C - Pz. 168 
Ø 18 mm - Lungh. 190 mm

SIGARETTA LUNGA VANIGLIA*

Cod. 14036 / C - Pz. 161
Ø 12 mm - Lungh. 180 mm

SIGARETTA LUNGA 

CACAO-VANIGLIA*

Cod. 14038 / L - Pz. 161
Ø 12 mm - Lungh. 180 mm

CIALDONE ROMANO

Cod. 11009 - Pz. 140
Ø 18 mm - Lungh. 190 mm

Scatola di latta per cialde:
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Parla di te... nel modo più dolce!

La disquette in cialda di 7 cm è l’elemento ideale per 
arricchire la presentazione del vostro gelato, 
aggiungendo un tocco di cura e riconoscibilità al 
prodotto finale. Grazie alla sua dimensione armoniosa 
e alla consistenza leggera, si adagia perfettamente sul 
cono senza alterarne il gusto, donando eleganza e una 
nota artigianale.

Oltre alla funzione estetica, la disquette rappresenta 
una preziosa opportunità per rafforzare l’identità visiva 
del vostro locale: è infatti possibile richiederla su 
ordinazione con la stampa del logo, un lettering 
personalizzato o un piccolo messaggio dedicato. In 
questo modo, ogni cono diventa non solo un piacere 
da gustare, ma anche un vero strumento di 
comunicazione del vostro brand.

Ideale per gelaterie, pasticcerie, eventi, catering e 
attività che desiderano offrire un’esperienza curata 
nei dettagli, la disquette personalizzata trasforma un 
semplice gelato in un prodotto unico, memorabile e 
immediatamente riconoscibile.

LA DISQUETTE

Cod. 55200 - Pz. 1000 - Ø 70 mm
LA DISQUETTE PERSONALIZZATA

Cod. 55201 - Pz. 1000 - Ø 70 mm

Su ordinazione

DISQUETTE
PERSONALIZZATA

65-70
mm
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BEAUTIFUL ZUCCHEROSO

CIALDA CACAO*

Cod. 14096 - Pz. 500
Ø 25 mm - Lungh. 60 mm

BEAUTIFUL ZUCCHEROSO

CIALDA VANIGLIA*

Cod. 14066 - Pz. 500
Ø 25 mm - Lungh. 60 mm

*Al gusto vaniglia - cacao

Su ordinazione

CONO ARROTOLATO BEAUTIFUL

60 mm

VENTAGLI E CUORI

VENTAGLI

Cod. 14042 / C - Pz. 250 

CUORI

Cod. 14032 / C - Pz. 250 

VENTAGLI SINGOLI

Cod. 14062 / C - Pz. 261
Cod. 14045 / L - Pz. 355

CUORI SINGOLI

Cod. 14061 / C - Pz. 261
Cod. 14048 / L - Pz. 355
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CIALDE SALATE

SPRITZ

JOJO’ SPRITZ

Cod. 11080 - Pz. 320 
Ø 77 mm

MINICORNETTI SPRITZ

Cod. 14030 - Pz. 683
Ø 30 mm - Lungh. 75 mm

CONO ARROTOLATO SPRITZ

HAPPY GRANDE

Cod. 11118 - Pz. 108 
Ø 50 mm - Lungh. 185 mm

CIALDE SPECIALI

SALATE
Non solo dolce! 
Le nostre cialde salate sono 
perfette per dare vita a creazioni 
originali e irresistibili. Dalla 
croccantezza dello Jojo’, 
all’eleganza del Piatto del Re, fino 
ai versatili Minicornetti e al 
classico Cono Arrotolato, 
ogni formato è pensato per 
esaltare sapori e presentazioni 
uniche. Ideali per antipasti, 
finger food, o aperitivi, le cialde 
salate Coni Norge invitano a 
sperimentare e a liberare la 
fantasia.
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GRANDE

Cod. 14114 - Pz. 96

Ø 115 mm

MEDIO

Cod. 14115 - Pz. 120

Ø 100 mm

MINI

Cod. 14116 - Pz. 288

Ø 65 mm

PIATTO DEL RE SPRITZ
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CIALDE
GLASSATE E
GUARNITE

MINI CORNETTO

Lung. 75 mm - Ø 30 mm

CIOCCOLATO

Cod. 14010 - Pz. 216
NON GLASSATO

Cod. 14014 - Pz. 684
LIMONE

Cod. 14012 - Pz. 216

75 mm

*Al gusto cioccolato
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GRANELLA DI RISO

Cod. 14026 - Pz. 200
ZUCCHERO BIANCO

Cod. 14024 - Pz. 200
AMARETTO

Cod. 14028 - Pz. 200

GRANELLA DI CACAO

Cod. 14034 - Pz. 200
PISTACCHIO

Cod. 14007 - Pz. 200
GRANELLA DI CAFFÈ

Cod. 14035 - Pz. 200

MINI CORNETTO
GLASSATO AL CIOCCOLATO

Lung. 75 mm - Ø 30 mm

*Al gusto cioccolato
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CIOK-JÒ
CIOCCOLATO & GRANELLA

CIOK-JO’

Cod. 24003 - Pz. 150 - Ø 80 mm

Su ordinazione

Ciok-Jo’ co
n f

ru
tta
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CANNOLI

GLASSATI INTERNAMENTE AL CIOCCOLATO

CIALDA VANIGLIA

CANNOLO PICCOLO

Cod. 24191 - Pz. 225
Ø 21 mm 
Lungh. 40 mm

CANNOLO GRANDE

Cod. 24171 - Pz. 65 
Ø 26 mm 
Lungh. 95 mm

CANNOLO MEDIO

Cod. 24190 - Pz. 128 
Ø 26 mm 
Lungh. 50 mm

GLASSATI INTERNAMENTE AL LIMONE

CIALDA VANIGLIA

Su ordinazione

CANNOLO PICCOLO

Cod. 24198 - Pz. 248
Ø 21 mm 
Lungh. 40 mm

CANNOLO GRANDE

Cod. 24178 - Pz. 78 
Ø 26 mm 
Lungh. 95 mm

CANNOLO MEDIO

Cod. 24169 - Pz. 140 
Ø 26 mm 
Lungh. 50 mm

*Al gusto vaniglia - cioccolato
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GLASSATI INTERNAMENTE AL CIOCCOLATO

CIALDA CACAO VANIGLIA

CANNOLO PICCOLO

Cod. 24192 - Pz. 300
Ø 21 mm 
Lungh. 40 mm

CANNOLO GRANDE

Cod. 24172 - Pz. 65 
Ø 26 mm 
Lungh. 95 mm

CANNOLO MEDIO

Cod. 24168 - Pz. 115 
Ø 26 mm 
Lungh. 50 mm

ELABORATI CON CIOCCOLATO

E GRANELLA DI RISO

CANNOLO PICCOLO

Cod. 24195 - Pz. 148
Ø 21 mm 
Lungh. 40 mm

CANNOLO GRANDE

Cod. 24174 - Pz. 47 
Ø 26 mm 
Lungh. 95 mm

CANNOLO MEDIO

Cod. 24157 - Pz. 96 
Ø 26 mm 
Lungh. 50 mm

Su ordinazione

*Al gusto vaniglia - cioccolato
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ELABORATI CON CIOCCOLATO

E GRANELLA DI CACAO

CANNOLO PICCOLO

Cod. 24197 - Pz. 180
Ø 21 mm 
Lungh. 40 mm

CANNOLO GRANDE

Cod. 24177 - Pz. 48 
Ø 26 mm 
Lungh. 95 mm

CANNOLO MEDIO

Cod. 24156 - Pz. 95 
Ø 26 mm 
Lungh. 50 mm

ELABORATI CON CIOCCOLATO

E ZUCCHERO BIANCO

CANNOLO GRANDE

Cod. 24213 - Pz. 58 
Ø 26 mm 
Lungh. 95 mm

CANNOLO MEDIO

Cod. 24212 - Pz. 100 
Ø 26 mm 
Lungh. 50 mm

Su ordinazione

*Al gusto vaniglia - cioccolato
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ELABORATI CON CIOCCOLATO
E CAFFÈ

CANNOLO GRANDE

Cod. 24188 - Pz. 57 
Ø 26 mm 
Lungh. 95 mm

CANNOLO MEDIO

Cod. 24159 - Pz. 107 
Ø 26 mm 
Lungh. 50 mm

ELABORATI CON CIOCCOLATO
E GRANELLA FANTASIA

CANNOLO GRANDE

Cod. 24189 - Pz. 52 
Ø 26 mm 
Lungh. 95 mm

CANNOLO MEDIO

Cod. 24167 - Pz. 105 
Ø 26 mm 
Lungh. 50 mm

*Al gusto vaniglia - cioccolato
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ELABORATI CON CIOCCOLATO
E GRANELLA DI CIALDA

CANNOLO GRANDE

Cod. 24203 - Pz. 56 
Ø 26 mm 
Lungh. 95 mm

CANNOLO MEDIO

Cod. 24204 - Pz. 108 
Ø 26 mm 
Lungh. 50 mm

ELABORATI CON CIOCCOLATO
E GRANELLA PISTACCHIO

CANNOLO GRANDE

Cod. 24179 - Pz. 46 
Ø 26 mm 
Lungh. 95 mm

CANNOLO MEDIO

Cod. 24162 - Pz. 94 
Ø 26 mm 
Lungh. 50 mm

Su ordinazione

*Al gusto vaniglia - cioccolato
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GLASSATI INTERNAMENTE ED 
ESTERNAMENTE AL LIMONE

CANNOLO PICCOLO

Cod. 24199 - Pz. 249
Ø 21 mm 
Lungh. 40 mm

CANNOLO GRANDE

Cod. 24182 - Pz. 64 
Ø 26 mm 
Lungh. 95 mm

CANNOLO MEDIO

Cod. 24161 - Pz. 123 
Ø 26 mm 
Lungh. 50 mm

GLASSATI AL LIMONE

E GUARNITI AL COCCO

CANNOLO PICCOLO

Cod. 24200 - Pz. 199
Ø 21 mm 
Lungh. 40 mm

CANNOLO GRANDE

Cod. 24184 - Pz. 56 
Ø 26 mm 
Lungh. 95 mm

CANNOLO MEDIO

Cod. 24163 - Pz. 106 
Ø 26 mm 
Lungh. 50 mm

Su ordinazione

*Al gusto limone
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GLASSATI INTERNAMENTE ED 
ESTERNAMENTE AL CIOCCOLATO

CANNOLO PICCOLO

Cod. 24193 - Pz. 250
Ø 21 mm 
Lungh. 40 mm

ELABORATI AL CIOCCOLATO

E AMARETTO

CANNOLO MEDIO

Cod. 24155 - Pz. 124
Ø 26 mm 
Lungh. 50 mm

CANNOLO GRANDE

Cod. 24173 - Pz. 63
Ø 26 mm 
Lungh. 95 mm

CANNOLO MAXI

Cod. 24180 - Pz. 40
Ø 26 mm 
Lungh. 130 mm

CANNOLO PICCOLO

Cod. 24196 - Pz. 160
Ø 21 mm 
Lungh. 40 mm

CANNOLO MEDIO

Cod. 24158 - Pz. 99
Ø 26 mm 
Lungh. 50 mm

CANNOLO GRANDE

Cod. 24175 - Pz. 49
Ø 26 mm 
Lungh. 95 mm

CANNOLO MAXI

Cod. 24208 - Pz. 35
Ø 26 mm 
Lungh. 130 mm

Su ordinazione

*Al gusto cioccolato
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ELABORATI CON CIOCCOLATO 

E COCCO

CANNOLO PICCOLO

Cod. 24194 - Pz. 205
Ø 21 mm 
Lungh. 40 mm

CANNOLO MEDIO

Cod. 24160 - Pz. 108
Ø 26 mm 
Lungh. 50 mm

CANNOLO GRANDE

Cod. 24176 - Pz. 60
Ø 26 mm 
Lungh. 95 mm

CANNOLO MAXI

Cod. 24181 - Pz. 36
Ø 26 mm 
Lungh. 130 mm

*Al gusto cioccolato

Su ordinazione
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PIATTO DEL RE
MINI GLASSATO

GRANELLA DI RISO

Cod. 14092 - Pz. 192 - Ø 65 mm
GRANELLA FANTASIA

Cod. 14094 - Pz. 192 - Ø 65 mm

Su ordinazione

*Al gusto cioccolato

AL COCCO
Cod. 14093 - Pz. 192 - Ø 65 mm

SCATOLA MISTA
Tre tipologie di 

granella 

Cod. 14099 - Pz. 64x3 

CIALDA GLASSATA AL 
CIOCCOLATO E GUARNITA

PIATTO DEL RE MINI

Il nostro mini Piatto del Re è pensato per 
valorizzare ogni creazione con un tocco 

di eleganza e golosità. La cialda, sottile e 
croccante, viene internamente glassata 

al cioccolato per esaltarne l’aroma e la 
consistenza. È disponibile in tre varianti 

di granella—riso, fantasia o cocco—che 
aggiungono texture diverse e un 
carattere unico ad ogni proposta. 

Perfetto per dessert monoporzione, 
degustazioni o presentazioni ricercate.
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CIOTOLOINA MINI
Cod. 14100 - Pz. 240 
Altezza 25 mm
Base Ø 3/3,5 mm
Ø 5,5 mm

*Al gusto cioccolato

GRANDE

Cod. 14086 - Pz. 80
Ø 135 mm

MEDIO

Cod. 14087 - Pz. 112
Ø 118 mm

MINI
Cod. 14088 - Pz. 192
Ø 65 mm

CIOTOLA MINI
GLASSATA AL CIOCCOLATO

PIATTO DEL RE

GLASSATO AL CIOCCOLATO

Il cioccolato incontra la perfezione.

Due creazioni simbolo dell’eccellenza 
Coni Norge, nate per esaltare la presentazione e 
il gusto del gelato artigianale.
Realizzate con cialde croccanti di alta qualità, 
entrambe sono interamente glassate al 
cioccolato, per garantire un equilibrio perfetto 
tra consistenza e dolcezza.

La Ciotola Mini, elegante e compatta, è ideale 
per monoporzioni raffinate e dessert al 
cucchiaio, mentre il Piatto del Re, nei suoi 
diversi formati offre una base regale per 
creazioni ricche e scenografiche.

Ogni dettaglio, dalla scelta delle materie prime 
alla precisione della glassatura, racconta la 
passione e l’esperienza di Coni Norge, da 
sempre punto di riferimento nel mondo delle 
cialde per gelateria e pasticceria.
Un incontro perfetto tra artigianalità, 
innovazione e gusto autentico.
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MINI CIALDE
PER CONFETTI

Croccanti cialde Norge
arrotolate, da racchiudere nel

cuore di un confetto.

MINI CIALDE PER CONFETTI

Cod. 15000
Ø 8/9 mm - Lungh. 18/19 mm

Su ordinazione
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CONFEZIONI

FAMIGLIA

CUORI / VENTAGLI

Cod. 55089  

Conf. da Pz. 12

CUORI / VENTAGLI

Cod. 55071  

Conf. da Pz. 25

*Al gusto vaniglia - cacao

Su ordinazione
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SIGARETTE C/V

Cod. 55077  

Conf. da Pz. 15

SIGARETTE C/V

Cod. 55070 

Conf. da Pz. 20

MINI CONI

Cod. 55078 

Conf. da Pz. 9

MINI CONI

Cod. 55072 

Conf. da Pz. 24

Su ordinazione

*Al gusto vaniglia - cacao
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CIALDONE

Cod. 55074 

Conf. da Pz. 11

NEW WAFER CACAO

Cod. 55080

Conf. da Pz. 6

MINI GIGANTINO

Cod. 55075 

Conf. da Pz. 6

Su ordinazione

*Al gusto vaniglia - cacao
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PIATTO DEL RE MINI

Cod. 55073 

Conf. da Pz. 9

DISQUETTE

Cod. 55079 

Conf. da Pz. 10

Su ordinazione

*Al gusto vaniglia - cacao
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CONFEZIONI FAMIGLIA

CUORI E VENTAGLI

Cod. 55029

Confezioni da 

Pz. 16 X 24 vaschette

CONFEZIONI FAMIGLIA

SIGARETTE C/V

Cod. 55048

Confezioni da 

Pz. 12 X 32 vaschette

Su ordinazione

*Al gusto vaniglia - cacao

FILE MINI CONI

Cod. 55051

Confezioni da 

Pz. 12 X 50



67Su ordinazione

*Al gusto vaniglia - cacao

CIALDINE C/V

INT. CIOCCOLATO

Cod. 55033

Confezioni da 

Pz. 180 X 2

GRANELLA IN CIALDA

Cod. 14000

Confezioni da gr. 500

1 scatola da 6 confezioni

FILE CONI PER GELATO 

D’ASPORTO

Cod. 55039

Confezioni da Pz. 7 x 50



CONI NORGE s.n.c.

Vendita diretta su tutto il Lazio

Via Capua, 74 - 00177 Roma (Italy)

Tel. +39 06 2413309 - 06 2413227

info@coninorge.it · www.coninorge.it

ITAL NORGE s.r.l.

Vendita su tutto il territorio Nazionale ed Estero

Via Morolense Km 2,800 zona ind.le Anagni (FR) - (Italy)

Tel. +39 0775 769438

info@italnorge.it · www.italnorge.it
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Scopri di più:


